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Scheda tecnica 

PASTA DI LUCANICA 

       

 

DESCRIZIONE Salume fresco ottenuto da carne di maiale macinata, aromatizzata e 

insaccata in involucri di plastica del diametro di 8 cm. Tagliata a fette è 

ottima per grigliate, ma anche ingrediente fondamentale per preparazioni 

culinarie. 

 

INGREDIENTI Carne di suino, sale, pepe, aglio, spezie, saccarosio e destrosio. 

Antiossidante: acido ascorbico E 300 

Conservante: potassio nitrato E 252 

 

 

PEZZATURA Intera da 2 kg 

Tranci da minimo 250 gr 

 

PRESENTAZIONE Sfusa, sottovuoto  

MODALITÀ DI 

CONSERVAZIONE 
 0 a +  4 °C   

MODALITÀ DI 

CONSUMO 

Previa cottura 
 

SHELF - LIFE  60 giorni   

NOTE Senza lattosio e senza glutine  

 

PASTA DI LUCANICA 

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI 

 valori medi per 100 gr 

ENERGIA  955 kJ / kcal 228 

GRASSI TOTALI  17 g 

di cui SATURI  6 g 

CARBOIDRATI  0 g 

di cui ZUCCHERI  0 g 

PROTEINE  19 g 

SALE  2,9 g 


